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Einzelleistungen

Die stil- und charaktervollen Räume bieten alle einen Blick auf den Rheinfall und sind 
somit von Tageslicht durchflutet. Die herzliche Atmosphäre und das Klima bieten die 
ideale Voraussetzung für kreative Ideen.

Raum/Ort Miete 
Halber Tag

Miete  
Ganzer Tag 

Schlössli Wörth, 3. OG 120.00 200.00

Schlössli Wörth, 1. OG - Goethe Saal 400.00 600.00

Restaurant Park, Sääli 200.00 300.00

Insel Bistro, EG - Ganzes Restaurant 400.00 600.00

Mühlerad Bistro - Ganzes Restaurant 400.00 600.00

Halber Tag:  08.00 – 12.00 Uhr oder 13.00 – 17.00 Uhr
Ganzer Tag:  08.00 – 17.00 Uhr

Räumlichkeiten

Technik

Gerne erstellen wir Ihnen, zusammen mit unserem Partner, eine Offerte für  
weitere technische Einrichtungen.

Alle Preise sind gültig ab 6 Personen, in CHF und inkl. MWST  
Es gelten die Allgemeinen Geschäftsbedingungen der Rheinfall Gastronomie AG.  

Beamer 100.00

Leinwand 50.00

Flipchart 50.00

PC-Station inkl. Grossmonitor / Zoom Meeting 250.00

Headset & Lautsprecherbox 210.00
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Kapazitäten

Raum

Restaurant Park
Classroom Konzert

Restaurant 100 Pers. 120 Pers.

Sääli 30 Pers. 45 Pers.

Raum

Mühlerad Bistro
Classroom Konzert

Restaurant 40 Pers. 60 Pers.

Raum

Insel Bistro
Classroom Konzert

Restaurant 30 Pers. 50 Pers.

Goethe Saal 30 Pers. 50 Pers.

Schlössli Wörth
Raum Classroom Konzert

Meetingraum 3.OG 14 Pers.

Raum Block
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Ganztagespauschale (ab 6 Personen)                              79.00 pro Person

Seminarraum entsprechend der Personenanzahl von 08.00 – 17.00 Uhr
Raummiete, Beamer, Leinwand, Flipchart und WLAN inklusive.

 Willkommens-Kaffee mit Gipfeli 
 Mineralwasser im Seminarraum
 2-Gang-Mittagsmenü (Vorspeise und Hauptgang oder  

 Hauptgang und Dessert), exklusiv Getränke  
 Nachmittagspause mit Kaffee, Tee, Fruchtsaft und Süssgebäck 

                     
Halbtagespauschale (ab 6 Personen)                            65.00 pro Person 
Seminarraum entsprechend der Personenanzahl von 08.00 – 17.00 Uhr  
oder 13.00 - 17.00 Uhr. Raummiete, Beamer, Leinwand, Flipchart  
und WLAN inklusive.

 Pause mit Kaffee, Tee, Fruchtsaft 
 Mineralwasser im Seminarraum
 2-Gang-Mittagsmenü (Vorspeise und Hauptgang oder  

 Hauptgang und Dessert), exklusiv Getränke   
                 

Apéro & Meetingpauschale (ab 25 Personen)                           49.50 pro Person
Apérohäppchen, Weisswein, Bier und Wasser (während 1 Stunde)
Seminarraum entsprechend der Personenanzahl (während 4 Stunden).   
Beamer, Leinwand, Flipchart und WLAN inklusive.

Häppchen bestehend aus: 
Schinkengipfeli, Chäschüechli, Mini Rindstatar, Meatballs mit BBQ Sauce,  
Kichererbsen Salat, Wrap mit Rauchlachs  

Die Apéro & Meetingpauschale ist in all unseren Restaurants buchbar.              

Meeting & Dinnerpauschale (ab 25 Personen) *                       
Seminarraum entsprechend der Personenanzahl (während 4 Stunden).   
Beamer, Leinwand, Flipchart und WLAN inklusive.

als 2-Gang-Menü CHF 40.00       
als 3-Gang-Menü CHF 50.00

* Die Meeting & Dinnerpauschale ist nur im Restaurant Park buchbar. 
Alle Preise sind gültig ab 6 Personen, in CHF und inkl.  MWST   

Pauschalen



Das Insel Bistro bietet 
eine gemütliche Atmosphäre 
und den direkten Blick 
auf den Rheinfall.
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Bunter Blattsalat mit gebratenen Pilzen, Croutons und Hausdressing
Ravioli (nach Saison) mit gebratenem Gemüse 
Frischer Fruchtsalat mit Granatapfelkernen        

Mittagsmenüs*

Menü 1 – vegetarisch

Gemischter Blattsalat mit Rüebli, Gurken, Mais, Croutons und Hausdressing
Maispoularde an Rotweinsauce mit Rosmarin-Kartoffeln und Saisongemüse
Schokomousse mit Beerenragout   

Menü 2

Karotten-Ingwer-Suppe mit Schnittlauchrahm
Gebratenes Schweinesteak mit Rotweinsauce und Kräuter-Kartoffelstock  
dazu Tomaten-Lauch-Gemüse 
Apfelküchlein mit Vanillesauce

Menü 3

Sellerie-Apfel-Suppe mit Rohschinken
Gebratener Lachs auf Weissweinrisotto mit Saisongemüse 
Creme Brûlée

Menü 4

Wählen Sie bei einem 2-Gang Menü entweder Vorspeise und Hauptgang  
oder Hauptgang und Dessert. 

Ein 2-Gang-Mittagsmenü ist in den Tages- und Halbtagespauschalen inkludiert.  
2-Gang Mittagsmenü CHF 30.00

*Im Mühlerad Bistro werden als Hauptgang «Poke Bowls» serviert.
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Bunter Blattsalat mit gebratenen Pilzen, Kürbiskernen und Hausdressing
Ravioli (nach Saison) mit gebratenem Gemüse 
Frischer Fruchtsalat mit Granatapfelkernen        

Dinnermenüs*

Menü 1 – vegetarisch

Gemischter Blattsalat mit Rübli, Gurken, Mais, Croutons und Hausdressing
Pouletbrust an einer Paprikasauce mit Rosmarin-Kartoffeln und Saisongemüse
Schokomousse mit Beerenragout   

Menü 2

Kartoffelsuppe mit gebratenem Speck
Rindsschmorbraten an einer cremigen Polenta dazu Tomaten-Lauch-Gemüse
Apfelküchlein mit Vanillesauce

Menü 3

Sellerie-Apfel-Suppe mit Gemüsestreifen
Gebratener Lachs an Tagliatelle mit Saisongemüse 
Panna-Cotta mit frischen Früchten

Menü 4

Gerne unterbreiten wir auch saisonale Vorschläge zur Spargel/Wild/Weihnachtszeit.

*Die Dinnermenüs sind ausschliesslich im Restaurant Park buchbar.
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Valser Mineralwasser mit/ohne Kohlensäure 7.5 dl 9.00
Coca Cola, Cola zero, Fanta, Sprite, Rivella (rot/blau) 3.3 dl 5.00
Ice Tea Lemon, Apfelsaft Shorley 3.3 dl 5.00
Orangensaft, Traubensaft 2.0 dl 5.50
Orangensaft 1.0 l 12.00

1 Tasse Kaffee oder Tee und 1 Gipfel  6.00
Birchermüsli  5.00
Süssgebäck (1 Teil)  3.50
Fruchtsalat (1 Glas)  5.50

2-Gang Mittagsmenü  30.00
3-Gang Mittagsmenü  39.00

À la carte (bis 11 Personen möglich)

2-Gang Abendmenü  35.00
3-Gang Abendmenü  45.00

Getränke 

Kaffeepausen

Mittagsmenüs

Dinnermenü

Alle Preise sind gültig ab 6 Personen, in CHF und inkl. MWST    
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Geniessen Sie einen feinen 
Apéro auf ihrem Charterschiff.
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Rahmenprogramm

Felsenfahrt (30 Minuten)
April bis Oktober | 9:00 – 19:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 400.00 CHF (ab 21 Personen: 20.00 CHF p.P.)

November bis März | 11:00 – 16:00 Uhr: 
Pauschal bis 20 Personen: 450.00 CHF (ab 21 Personen: 22.50 CHF p.P.)

 
Kleine Rundfahrt (15 Minuten) 
April bis Oktober | 9:00 – 19:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 180.00 CHF (ab 21 Personen: 9.00 CHF p.P.)

November bis März | 11:00 – 16:00 Uhr: 
Pauschal bis 20 Personen: 200.00 CHF (ab 21 Personen: 10.00 CHF p.P.)

 
Audioguide Tour (30 Minuten) 
April bis Oktober | 9:00 – 19:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 280.00 CHF  

November bis März | 11:00 – 16:00 Uhr: 
Pauschal bis 20 Personen: 300.00 CHF  

Private Rundfahrten

April bis Oktober | 9:00 – 19:00 Uhr 
November bis März | 11:00 – 16:00 Uhr 

30 Minuten  
Pauschal bis 20 Personen: 240.00 CHF (ab 21 Personen: 12.00 CHF p.P.)

45 Minuten
Pauschal bis 20 Personen: 280.00 CHF (ab 21 Personen: 14.00 CHF p.P.)

Schiff Charterfahrten am Rheinfall

Charterfahrten sind nur auf schriftliche Voranmeldung buchbar.  
Die Verfügbarkeit ist abhängig von Saison und Auslastung der Schiffe.
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Rheinfall Gastronomie AG 
Rheinfallquai 30 
8212 Neuhausen am Rheinfall

+41 52 672 18 21

genuss@rheinfall-gastronomie.ch 
rheinfall-gastronomie.ch #iloverheinfall

Folge uns auf:


