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Einzelleistungen M

Die stil- und charaktervollen Rdume bieten alle einen Blick auf den Rheinfall und sind
somit von Tageslicht durchflutet. Die herzliche Atmosphare und das Klima bieten die
ideale Voraussetzung fur kreative Ideen.

Rdumlichkeiten

Raum/Ort zl;‘le;ir Tag gﬂa:?\tzir Tag
Schldssli Worth, 3. OG 120.00 200.00
Schldssli Worth, 1. OG - Goethe Saal 400.00 600.00
Restaurant Park, Saali 200.00 300.00
Insel Bistro, EG - Ganzes Restaurant 400.00 600.00
Muhlerad Bistro - Ganzes Restaurant 400.00 600.00

Halber Tag:  08.00 —12.00 Uhr oder 13.00 - 17.00 Uhr
Ganzer Tag: 08.00 — 17.00 Uhr

Technik

Beamer 100.00
Leinwand 50.00
Flipchart 50.00
PC-Station inkl. Grossmonitor / Zoom Meeting 250.00
Headset & Lautsprecherbox 210.00

Gerne erstellen wir Ihnen, zusammen mit unserem Partner, eine Offerte flr
weitere technische Einrichtungen.

Alle Preise sind gultig ab 6 Personen, in CHF und inkl. MWST
Es gelten die Allgemeinen Geschéaftsbedingungen der Rheinfall Gastronomie AG.
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Kapazitaten

Schldssli Worth

Raum Classroom Konzert
Goethe Saal 30 Pers. 50 Pers.
Raum Block

Meetingraum 3.0G | 14 Pers.
Restaurant Park

Raum Classroom Konzert
Restaurant 100 Pers. 120 Pers.
Saali 30 Pers. 45 Pers.
Mihlerad Bistro

Raum Classroom Konzert
Restaurant 40 Pers. 60 Pers.
Insel Bistro

Raum Classroom Konzert
Restaurant 30 Pers. 50 Pers.




Pauschalen /4

Ganztagespauschale (ab 6 Personen) 79.00 pro Person

Seminarraum entsprechend der Personenanzahl von 08.00 —17.00 Uhr
Raummiete, Beamer, Leinwand, Flipchart und WLAN inklusive.

Willkommens-Kaffee mit Gipfeli

Mineralwasser im Seminarraum

2-Gang-Mittagsmeni (Vorspeise und Hauptgang oder
Hauptgang und Dessert), exklusiv Getranke
Nachmittagspause mit Kaffee, Tee, Fruchtsaft und Sussgeback

\ \ \

\

Halbtagespauschale (ab 6 Personen) 65.00 pro Person

Seminarraum entsprechend der Personenanzahl von 08.00 —17.00 Uhr
oder 13.00 - 17.00 Uhr. Raummiete, Beamer, Leinwand, Flipchart
und WLAN inklusive.

Pause mit Kaffee, Tee, Fruchtsaft

Mineralwasser im Seminarraum

2-Gang-Mittagsmeni (Vorspeise und Hauptgang oder
Hauptgang und Dessert), exklusiv Getranke

\ \ \

Apéro & Meetingpauschale (ab 25 Personen) 49,50 pro Person

Apérohappchen, Weisswein, Bier und Wasser (wahrend 1 Stunde)
Seminarraum entsprechend der Personenanzahl (wahrend 4 Stunden).
Beamer, Leinwand, Flipchart und WLAN inklusive.

Happchen bestehend aus:
Schinkengipfeli, Chaschiechli, Mini Rindstatar, Meatballs mit BBQ Sauce,
Kichererbsen Salat, Wrap mit Rauchlachs

Die Apéro & Meetingpauschale ist in all unseren Restaurants buchbar.

Meeting & Dinnerpauschale (ab 25 Personen) *

Seminarraum entsprechend der Personenanzahl (wahrend 4 Stunden).
Beamer, Leinwand, Flipchart und WLAN inklusive.

als 2-Gang-Menu CHF 40.00
als 3-Gang-Menu CHF 50.00

*Die Meeting & Dinnerpauschale ist nur im Restaurant Park buchbar.
Alle Preise sind gultig ab 6 Personen, in CHF und inkl. MWST
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Das Insel Bistro bietet

auf den Rheinfall.
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und den direkten Blick




Mittagsmeniis* -3

~# Mendi 1- vegetarisch

Bunter Blattsalat mit gebratenen Pilzen, Croutons und Hausdressing
Ravioli (nach Saison) mit gebratenem Gemuse

Frischer Fruchtsalat mit Granatapfelkernen

Menu 2

\

Gemischter Blattsalat mit Riebli, Gurken, Mais, Croutons und Hausdressing
Maispoularde an Rotweinsauce mit Rosmarin-Kartoffeln und Saisongemuse

Schokomousse mit Beerenragout

Meni 3

\

Karotten-Ingwer-Suppe mit Schnittlauchrahm

Gebratenes Schweinesteak mit Rotweinsauce und Krauter-Kartoffelstock
dazu Tomaten-Lauch-Gemduse

Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Meni 4

\

Sellerie-Apfel-Suppe mit Rohschinken
Gebratener Lachs auf Weissweinrisotto mit Saisongemuse

Creme Brulée

Wihlen Sie bei einem 2-Gang Menli entweder Vorspeise und Hauptgang
oder Hauptgang und Dessert.

Ein 2-Gang-Mittagsmenti ist in den Tages- und Halbtagespauschalen inkludiert.
2-Gang Mittagsmeni CHF 30.00

*Im Muhlerad Bistro werden als Hauptgang «Poke Bowls» serviert.
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Dinnermenus*

# Menl 1- vegetarisch

Bunter Blattsalat mit gebratenen Pilzen, Kurbiskernen und Hausdressing
Ravioli (nach Saison) mit gebratenem Gemuse

Frischer Fruchtsalat mit Granatapfelkernen

~Z Menl 2

Gemischter Blattsalat mit Ribli, Gurken, Mais, Croutons und Hausdressing
Pouletbrust an einer Paprikasauce mit Rosmarin-Kartoffeln und Saisongemuse

Schokomousse mit Beerenragout

~Z Menu 3

Kartoffelsuppe mit gebratenem Speck
Rindsschmorbraten an einer cremigen Polenta dazu Tomaten-Lauch-Gemdse

Apfelkiichlein mit Vanillesauce

~ Meni 4

Sellerie-Apfel-Suppe mit GemuUsestreifen
Gebratener Lachs an Tagliatelle mit Saisongemdise

Panna-Cotta mit frischen Frichten

Gerne unterbreiten wir auch saisonale Vorschldge zur Spargel/Wild/Weihnachtszeit.

*Die Dinnermens sind ausschliesslich im Restaurant Park buchbar.



Getrdnke

Valser Mineralwasser mit/ohne Kohlensaure

Coca Cola, Cola zero, Fanta, Sprite, Rivella (rot/blau)

Ice Tea Lemon, Apfelsaft Shorley
Orangensaft, Traubensaft

Orangensaft

Kaffeepausen

1 Tasse Kaffee oder Tee und 1 Gipfel
Birchermdsli

Sussgeback (1 Teil)

Fruchtsalat (1 Glas)

Mittagsmenus

2-Gang Mittagsmenu
3-Gang Mittagsmenu

Ala carte (bis 11 Personen moglich)

Dinnermenu

2-Gang Abendment
3-Gang Abendmeni

Alle Preise sind giltig ab 6 Personen, in CHF und inkl. MWST

7.5dl
3.3dl
3.3dl
2.0dl

101

9.00
5.00
5.00
5.50
12.00

6.00
5.00
3.50
5.50

30.00
39.00

35.00
45.00
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Rahmenprogramm

Schiff Charterfahrten am Rheinfall

Felsenfahrt (30 Minuten)
April bis Oktober | 9:00 —19:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 400.00 CHF (ab 21 Personen: 20.00 CHF p.P)

November bis Marz | 11:00 — 16:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 450.00 CHF (ab 21 Personen: 22.50 CHF p.P)

Kleine Rundfahrt (15 Minuten)
April bis Oktober | 9:00 —19:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 180.00 CHF (ab 21 Personen: 9.00 CHF p.P)

November bis Marz | 11:00 — 16:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 200.00 CHF (ab 21 Personen: 10.00 CHF p.P)

Audioguide Tour (30 Minuten)
April bis Oktober | 9:00 —19:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 280.00 CHF

November bis Marz | 11:00 — 16:00 Uhr:
Pauschal bis 20 Personen: 300.00 CHF

Private Rundfahrten

April bis Oktober | 9:00 —19:00 Uhr
November bis Marz | 11:00 — 16:00 Uhr

30 Minuten
Pauschal bis 20 Personen: 240.00 CHF (ab 21 Personen: 12.00 CHF p.P)

45 Minuten
Pauschal bis 20 Personen: 280.00 CHF (ab 21 Personen: 14.00 CHF p.P)

Charterfahrten sind nur auf schriftliche Voranmeldung buchbar.
Die Verflgbarkeit ist abhangig von Saison und Auslastung der Schiffe.

y

Rheinfall Gastronomie Seminar Dokumentation 2 11



I®RHEINFALL

Rheinfall Gastronomie AG
Rheinfallquai 30
8212 Neuhausen am Rheinfall

+4152 67218 21

genuss@rheinfall-gastronomie.ch
rheinfall-gastronomie.ch

y A

Rheinfall Gastronomie

GENUSS & ERLEBNIS

Folge uns auf:

00

#iloverheinfall




