
Pinsa Romana „Take-away“

Tomaten, Mozzarella, Datteltomaten, Oregano
Tomatoes, mozzarella, plum tomatoes, oregano

Margherita classico 13.20

Tomaten, Mozzarella, Pilze, Oregano 
Tomatoes, mozzarella, mushrooms, oregano

Funghi 18.80

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano
Tomatoes, mozzarella, ham, oregano

Prosciutto 18.00

Tomaten, Mozzarella, Salami Calabrese, Peperoncino
Tomato, Mozzarella, Salame Calabrese, Chilli Pepper

Piccante 19.60

Tomaten, Mozzarella, Salami, Hinterschinken, Speck, Rohschinken                                                                             
Tomatoes, mozzarella, salami, ham, bacon, cured ham 

Porca 19.60

Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte                                                                             
Tomatoes, mozzarella, seafood         

Nautilus 21.20

Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Zucchetti, Peperoni, Oliven, Oregano                                                                               
Tomatoes, mozzarella, eggplant, zucchini, paprika, olives, oregano           

Ortolana 18.00

Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Oregano, San Daniele Schinken                                                                                            
Tomatoes, mozzarella, mascarpone, oregano, San Daniele cured ham              

Parma 20.40

Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Bresaola, Rucola, Parmesanspäne                                                                                          
Tomatoes, mozzarella, mascarpone, bresaola, rocket, parmesan shavings           

Valtellina 21.20

Sauerrahm, Birne, Gorgonzola, gehackte Baumnüsse                                                                            
Sour cream, pear, gorgonzola cheese, chopped walnuts     

Gustosa 19.60

Nutella, gemahlene Kokusnussraspel                                                                         
Nutella, ground grated coconut      

Nutella 14.80

Wie Pizza – nur besser. Die Pinsa ist oval & extra knusprig. Ist besser verdaulich als eine herkömmliche Pizza und 
dadurch leichter. Rund 75% weniger Kalorien. Der Teig besteht aus drei Sorten Mehl: Weizenmehl, Reismehl, Soja-
mehl und Sauerteig. Der Teig hat eine extra lange Gärzeit von min. 24 Stunden. Das schmeckt man. Biss für Biss. 
 Like pizza - only better. The Pinsa is oval & extra crispy. Is more digestible than a conventional pizza and therefore 
lighter. Around 75% fewer calories. The dough consists of three types of flour: wheat flour, rice flour, soy flour and 
sourdough. The dough has an extra long fermentation time of at least 24 hours. You can taste it. Bite for bite.

+ Banane/banana + 1.50

CHF


